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KAFFEE AUF DER BASIS

VON ESPRESSO

ESPRESSO

MONOGRAM ESPRESSO BAR
KAPUCINSKE NAM. 310/12

Die Monogram Espresso Bar wurde von ihrem
Besitzer und Chef-Barista Adam Neubauer
in einem historischen Gebdude am Kapuzi-
nerplatz (Kapucinské namésti) erdffnet. Das
schlicht und klar gestaltete Café, in dem
helles Holz und polierter Beton dominieren,
gewahrt einen Einblick in die Barista-Kunst.
Setzen Sie sich an die Bar oder besser noch
hinter die Bar und verfolgen Sie den prazisen
Prozess der Kaffeezubereitung. Es stehen

REBELBEAN VLNENA
PRIZOVA 526/5

Das Team der Briinner R&sterei Rebelbean
erdffnete sein Flaggschiff-Café in der Ndhe
des Hauptbahnhofs im Blirokomplex VIinéna.
Mit seinem industriellen Interieur voller Me-
tallelemente und Holzoberflachen knlipft es
an die Geschichte der gesamten Gegend an.
Aufgrund seiner GréBe zahlt es zu den gréR-
ten Cafés in Briinn. Der Raum wird von einer
langen Bar dominiert, an der Sie von Kaf-
feegetranken, Limonaden bis hin zu Kuchen,

ESPRESSO LUNGO

+  MIKROPENA

120ML

30ML

stets zwei Kaffeemihlen mit einer Auswahl
an Kaffeesorten bereit, die von Adam selbst
unter der Marke Monogram oder von ausge-
zeichneten Gastrostereien aus ganz Europa
geréstet wurden. Ob Espresso, Cappuccino
oder Cortado, Sie kénnen sich sicher sein,
dass Sie lhren Kaffee in einem angenehmen
und freundlichen Ambiente genieBen werden.

www.monogramespressobar.cz

Sandwiches oder Suppen alles bestellen kdn-
nen. Bei ,Rebelbean® haben sie keine Angst
davor, mit Kaffee zu experimentieren, und
auf der Speisekarte stehen neben traditio-
nellen Speisen auch Verkostungskaffeesets,
Getranke mit Cascara, Nitro Coffee und inte-
ressante saisonale Drinks. Am Wochenende
gibt es Brunch und dazu ein Paket frisch
gerdsteter Kaffee zum Mitnehmen.

www.rebelbean.cz

rebelbean_vinena

ALTERNATIVE

KAFFEEZUBEREITUNG

THE ROSES COFFEE&STORE
BENESOVA 605/18

»The Roses” ist eine Espressobar und ein Kaf-
feegeschaft im Grandhotel Brno in der Be-
nesov-Strale. Aufgrund seiner Lage ist es
einer der ersten Kaffeestopps auf der Briin-
ner Kaffeetour, und es muss angemerkt

werden, dass es die Messlatte hochlegt.

Die Bruder RGzi¢ek hinter der Marke ,The
Roses” sind trotz ihres jungen Alters bereits
erfahrene Baristas, die in der Tschechischen
Republik und im Ausland Auszeichnungen

DEZERTINA
NOVOBRANSKA 632/16

»Dezertina® ist eine kleine Espressobar und
Konditorei in der Novobranska-Stral3e, in
der Sie zwar nicht sitzen kénnen, aber dafir
lhr Leben ordentlich verstiRen. Dezertina,
die mit burgerlichem Namen Zuzana Zuza-
kova heilt, backte ihre Kuchen und Des-
serts lange Zeit auf Bestellung oder im
Rahmen des beliebten Streetfood-Projekts

»BUcheck"®, doch 2022 war es an der Zeit, ihr
eigenes Geschéaft zu eréffnen. Auch wenn

CHEMEX

AEROPRESS

sammeln. Das traditionelle Kaffeeangebot
wird hier durch eine Auswahl an exklusiven
Kaffees, oft auch Wettbewerbseditionen,
erweitert, die Sie sich als Espresso oder Fil-
terkaffee zubereiten lassen kénnen. In ,The
Roses® finden Sie auBerdem die wohl groRte
Auswahl an Kaffeepaketen in- und auslan-
discher Réstereien zum Kauf.

www.theroses.cz

hier stiBe Sachen wie geflllte Croissants
und Pfannkuchen, Brownies oder Torten die
Hauptrolle spielen, bringt sie ein gut zube-
reiteter Kaffee ausgewéhlter tschechischer
Réstereien keineswegs in Verlegenheit.

dezertina

dezertina




BUCHTA C
ZELNY TRH 293/10

Wie der Name schon sagt, ist ,Buchta C“
bereits die dritte Rdumlichkeit des Cafébe-
sitzers Tomas Niederle. Das erste eréffnete
erim schottischen Glasgow, das zweite nach
seiner Rtickkehr nach Briinn in der Néhe des
Luzanky-Parks und das neueste befindet
sichim Gastrobereich ,Platz* am Krautmarkt
(Zelny trh). Die flache, kleine Espressobar
bietet eine groBe Auswahl an Kaffeegetran-
ken, die oft durch saisonale Spezialitaten

COFFEE FUSION
JANSKA 460/25

Lassen Sie sich das ,Coffee Fusion® in der
N&he des Malinovski-Platzes (Malinovského
namésti) in der Janska-StraRe nicht entge-
hen. Der Kaffeehausbesitzer und Chef-Barista
Michal Kocman hat sein Café mit dem Am-
biente der Kaffeehauser der Ersten Republik
ausgestattet, dessen Service und Kaffee-
qualitdt aber den héchsten Anspriichen der
modernen Zeit entsprechen. Stets kdnnen
Sie aus zwei Kaffees, als Espresso zubereitet,

CAFE PLACZEK
MINORITSKA 470/4

Im direkten Zentrum Briinns, in der Mino-
ritska-Straf3e, entstand in einem Haus aus
dem Jahre 1928 nach einer gelungenen
Rekonstruktion 2013 das Café Placzek.
Dieses knilipft mit seinem Namen an die
Familientradition von Brlinner Kaufleuten
an, wobei es mit seinem Interieur und dem
verwendeten Material die erste Hélfte des
20. Jahrhunderts widerspiegelt. Am hau-
figsten genie3en Sie Kaffee aus der Résterei

ergénzt wird. ,Buchta C* arbeitet mit einer
Vielzahl fihrender européischer Réstereien
zusammen, weshalb jeder Besuch ein kleines

CAFE MITTE
PANSKA 364/7

Abenteuer ist, je nachdem, welchen Kaffee ,Cafe Mitte” ist ein fester Bestandteil der

Sie hier probieren. Sie kdnnen sich immer
darauf verlassen, dass Sie hier glutenfreie
Desserts (nicht nur Kuchen!) und eine groRe
Auswahl an alternativen Milchsorten finden.

buchtac

und etlichen Filterkaffees wéhlen. Im Sommer
sollten Sie den Garten und auch den sog. Cold
drip, also kalt zubereiteten Kaffee, genie-
Ben, der hier immer Uber Nacht in begrenz-
ter Menge vorbereitet wird. Das kleine Team
des Cafés und seine Stammkunden schaffen
ein angenehmes und ruhiges Ambiente, um
die Geheimnisse des Kaffees zu entdecken.

CoffeeFusionBrno

Norbeans aus Liberec, mit einer Mischung
aus Arabica fur Espresso und einer saiso-
nalen Auswahl an Sortenkaffees fur Filter-
kaffee. Das Café Placzek hat eine eigene
Kliche, so dass auch Friihstlicksangebote,
hausgemachter Kuchen und Desserts oder
Sandwiches und Salate nicht lhrer Aufmerk-
samkeit entgehen sollten.

www.cafeplaczek.cz

cafeplaczek

Szene von Briinns erlesenem Kaffee, und
obwohl es nach vielen Jahren um ein paar
Hauser weiter in die Panska-StraBe gezo-
genist, hat sein Charme nicht nachgelassen.
Durch den Umzug erhielt das ,Mittécko®
mehr Platz fur Gaste, eine bessere Einrich-
tung und auch einen Zugang zum Innenhof,
wo man sich bei einem Kaffee vom Trubel
der Stadt erholen kann. Im Laufe der Zeit

begann das ,Mitte”, seinen eigenen Kaffee
zu résten, und im Café kann manihnin den
verschiedensten Formen genieBen, vom
Espresso oder Cappuccino bis hin zu Filter-
kaffee oder Kaffeecocktails. Sie kén-nen
auRBerdem Desserts aus der hauseigenen
Béckerei probieren oder eine Packung Kaf-
fee mit nach Hause nehmen.

www.mittecoffee.cz
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V MELOUNOVEM CUKRU
FRANTISKANSKA 494/17

Das Café mit solch einem stiBen Namen fin-
den Sie in einer unauffélligen Gasse vertikal
zur Josefska-Strale. Diese bewunderns-
werte Welt, inspiriert durch das gleichna-
mige Buch von Richard Brautigan (,In Was-
sermelonen Zucker*) ist vom Duft frischen
Kaffees und leckerer Torten erfillt. Darauf
legen sie besonderen Wert, und jeder Be-
suchist dann ein kleines Abenteuer bei der
Entdeckung neuer Aromen. Zur Auswahl

SK®G URBAN HUB
DOMINIKANSKE NAM. 187/5

SKOG bedeutet auf Norwegisch ,Wald®, und
die Inspiration durch nordisches Design und
Lebensstil gab dazu Anlass, das gerdumige
Café auf dem Dominikanerplatz (Domini-
kanské namésti) entstehen zu lassen. Hohe
Decken, weiRe Wande und das Knarren des
HolzfuBbodens begriiRen Sie beim Eintritt
in das Café. Durch die enge Zusammen-
arbeit mit der jetzt Prager R6sterei Rusty
Nails Coffee Roasters kénnen Sie Kaffee aus

stehen zwei Kaffeesorten von flihrenden
europdischen Rostereien, wobei Sie nicht
nur beim klassischen Espresso, Cappuc-
cino oder Filterkaffee bleiben miissen. Die
ausgefallenen saisonalen Getrédnke werden
lhnen den Aufenthalt im Café verschénern,
egal ob im Winter oder im Sommer.

kavarnacukrirodinky

verschiedenen Ecken der Welt genief3en,
und das erfahrene Personal hilft Innen ger-
ne bei der Auswahl nach lhrem Geschmack.
Neben Kaffee kénnen Sie im SK@G auch
vegane Friihstlicksangebote, Mittagessen
oder Desserts genieRen, und im Verlaufe
des Tages und am Abend verwandelt sich
das ruhige Café in eine lebhafte Bar.

www.skog.cz

skog.brno

PODNIK CAFE BAR
PEROUTKOVA 290/5

»Podnik®ist ein gerdumiges Café in einer Gas-
se zwischen Malinovskiplatz (Malinovsky
namésti) und Krautmarkt (Zelny trh), wo
Sie jeden Tag in der Woche ein ausgezeich-
netes Friihstlick und einen Morgenkaffee
genielRen kdnnen. Freuen Sie sich auf eine
vielféltige Auswahl an Kaffeesorten aus in-
und ausléndischen Réstereien, zubereitet
als Espresso, aber auch von Hand als Filter-
kaffee. Im Verlaufe des Tages verwandelt

JAGA
ZEROTINOVO NAM. 533/6

JAGA ist ein gerdumiges Designer-Café
im linken Fligel des Gebdudes des
BretislavBakala-Saals am Zerotin-Platz
(Zerotinovo namésti). Freuen Sie sich auf
erlesenen Kaffee tschechischer Réstereien
und ein abwechslungsreiches saisonales
Angebot an glutenfreien, vegetarischen
und veganen Frihstlicken und Mittag-
essen. Im Interieur sind Leuchtreklamen,
Plastikgrafiken, Lichtréhren an der Decke

KAFE FRIEDRICH
SMETANOVA 763/45

~Kafe Friedrich® ist ein kleines, gemutliches
Café in der Smetana-StraRe in der Nahe
des Luzanky-Parks. Die Kaffeehausbe-
sitzerin Zuzana Bartonék hat hier auf nur
wenigen Metern einen Raum mit schlich-
tem Design und einer markanten Eckbar
mit geometrischem Muster geschaffen.
Im ,Kafe Friedrich® genieRen Sie Kaffee
der danischen Rosterei La Cabra und un-
sere hauseigenen sliBen und herzhaften

sich das ,Podnik“ nach und nach in eine
Bar, in der Sie neben Kaffee auch eine gro-
RBe Auswahl an Gins und Weinen genie3en
kdn-nen. Das Interieur des Cafés wird oft
um Ausstellungen mit Fotos und Bildern
angehender Autoren bereichert.

www.podnikcafebar.cz

und Wellblech rund um die Bar hervorste-
chende Elemente. JAGA ist ein Paradies
flr Freiberufler, die viele Stunden am Ge-
meinschaftstisch am Computer verbringen
und durch Kaffee und Sonnenstrahlen, die
durch das groRe Glasschaufenster ins Café
fallen, neue Energie tanken.

CafeJaga

Leckereien. Die lokale Zimtschnecke ist
am beliebtesten, und wenn Sie in den Som-
mermonaten hierherkommen, probieren Sie
den erfrischenden Espresso Tonic, flr den
sie ihr eigenes Tonic mischen und zapfen.

www.kafefriedrich.cz

kafefriedrich

VECERKA BRNO
PEKARSKA 382/9

wWecerka“ist nichtirgendein ,vietnamesischer
Lebensmittelladen®, sondern ein stilvolles
Geschéft zwischen Café und Bistro, in dem
es nicht an Kreativitdt und hoher Qualitat
mangelt. Sie finden es im oberen Teil der
Pekarska-StraRe, nicht weit vom Malinovs-
kiplatz (Malinovského namésti) entfernt. Ins
wecerka“ lohnt es sich, den ganzen Tag zu
gehen, morgens auf einen Kaffee (meistens
von der Berliner Résterei ,The Barn“) und eine

Jakoby,

MILADY KAFFEE
TR. KPT. JAROSE 1921/2A

»Milady“ist ein kleines, lebhaftes Café in der
N&he des Zentrums in der Kpt.-Jaro§Strafe,
wo Sie von Montag bis Sonntag auf einen
guten Kaffee und ein Stlick Kuchen vor-
beikommen kénnen. Am haufigsten genie-
Ben Sie Kaffee von ,,Coffee Collective® aus
Kopenhagen oder ,Industra Coffee® aus
Briinn. Blumen, Neonlichter, eine Betonbar,
Metallbanke, eine abgebréckelte Wand und
ausdrucksstarke Musik - so kdnnte man die

PUNKT.
BAYEROVA 577/7

Das ,Punkt.” ist ein benachbartes Café
in der Bayerova-Stra3e unweit vom Park
Luzanky. Die Kaffeehausbesitzer Klara
Svandova und Martin Dutkiewié schufen
einen gemitlichen Raum, der sein Leben
vom friihen Morgen bis zum spéaten Abend
lebt. Nur dass die Kunden allméhlich von
Kaffee zu Wein oder Bier Ubergehen. Probie-
ren Sie den Kaffee von ausgewahlten euro-
paischen Rostereien und jetzt auch von

frisch gebackene Zimtschnecke, mittags
zum Mittagessen und einen hausgemachten
Kaffee-Kombucha und spéater zum Abend-
essen und ein Glas Naturwein. Die Besitzer
bauen auf ihre viethamesischen Wurzeln,
mochten diese aber auf eine moderne Art
und Weise prasentieren, wie es flr sie heut-
zutage selbstverstandlich ist.

vecerkabrno

vecerkabrno

Atmosphéare im ,Milady Kaffee* beschrei-
ben. Doch in den Sommermonaten &ffnet es
sich mehr zur StraBe hin, wo es zum Treff-
punkt flr die ganze Nachbarschaft wird.

miladykaffee

der eigenen Produktion “punktiho kafe”.
Zum Kaffee gehort auch traditionsgemaR
etwas SURes, und das ist auch der Vorteil
des Cafés ,Punkt.”, das seine Kunden und
Freunde wegen seiner selbstgemachten
Kuchen, Torten und Desserts zu regelma-
RBigen Besuchen verfihrt.

punkt.cafe

punkt.cafe




